
 

 
 
 
 
 

Willkommen 
 

wir freuen uns, dass Sie zu Gast sind. Genießen Sie Ihren Abend und begleiten Sie 
uns auf eine Reise geprägt von moderner und traditioneller Küche. 

 
Aperitifempfehlung 

 

Hauscocktail 
(Crodino, Zitronensaft, Orangensaft und Woodka) 

9,90 
Maracuja-Limoncello-Spritz 

9,50 
 

Unser schwäbisches Probiererle vorweg 
 

Schnecken   unsere Art 12 Stück für zwei Personen  19,90 
 Rindertatar  zum Teilen für zwei Personen    24,90 

 
Aktuelle Weinempfehlungen vom Collegium Wirtemberg 

 
Weißwein   Riesling Katharina   0,1l   7,90 

    gereift, Mineralik trifft auf Apfel und Südfrüchte 
Weißwein   Chardonnay Denkmal   0,1l   8,90 
   Dicht & cremig mit leichter Säure und Frucht  

Rotwein   Salucci, Cuvée    0,1l   6,90 

    vollmundig mit feinen Tanninen und Cassis sowie Schokolade 

Rotwein   Syrah Reserve    0,1l   8,90 

    Dass es einen so aufregenden Rotwein aus Deutschland gibt? 

 
Weinreise Waldwanderung 

Georgs Weinempfehlungen für die Treibjagd. Drei Weine à 0,1l 
19,90 

 
Weinreise Pirsch 

Maiks Weinempfehlung für den Streifzug. Vier Weine à 0,1l. 
39,90 

 



 

 
 
 
 

 
Empfehlungsmenü – der Streifzug durch die Karte 

 
 

Shortrib Gurke / Relish / BBQ / Tapioka   
***    Schnaitmann, Lämmler, Grauburgunder 
 

Dashi    Sommergemüse / Sprossen 
 

*** 
Pulpo    Artischocke / Chorizo / Tomate 

Gonzalez Byass, Tres Palmas, Fino Sherry 

 
*** 
Kalbsfilet Fondant-Kartoffeln / Vanille / Fenchel  
  Garage Wine Co., The Ploughmen, Garnacha, Carinena & Monastrell 

oder 
 

Steinbutt Zucchini / Zitrone / Dill / Fächerkartoffeln 
  Maxim Grünhaus, Pinot Blanc 
oder  
 

Knusper Ei   Grüner Spargel / Parmesan / Sauce Hollandaise  
  Maxim Grünhaus, Pinot Blanc 

*** 
Käse    Affineur Waltmann  
    Taylor's Port, Vintage, Portwein 

*** 
Weißes Mousse                Sesam / Erdbeere / Rhabarber / Blätterteig 
     
 

3-Gang Menü (Suppe/ Hauptgang / Dessert)       69,00 
3-Gang Menü (Vorspeise / Hauptgang / Dessert)       73,00 
4-Gang Menü (Vorspeise / Suppe / Hauptgang / Dessert)      79,00 
4-Gang Menü (Vorspeise oder Suppe / Zwischengang / Hauptgang / Dessert)    89,00 
5-Gang Menü            99,00 
6-Gang Menü                    109,00 

Annahme bis 20:00 Uhr 

 
 

 



 

 
 
 
 
 

Die Treibjagd ~ Traditionelle Küche ~ das Menü 

 

 
 

Brioche                             Mozzarella / Nduja / Mayo / Ringelblume 
   
und/oder 
 
 

Blumenkohlcremesuppe Trüffelbrie-Praline / Croûtons / Kräuteröl 
  
*** 
 
Rinderbacke   Kartoffelgratin / Erbsen / Mandel / Balsamicojus 
 

 
oder 
 

 
Doradenfilet Spinat / Schupfnudeln / Kirschtomatensalsa 
 
oder 
 
 

Semmelknödel  Rahmpfifferlinge / Schnittlauch / Belper Knolle 
    
*** 
 

Erdbeere                            Sauerrahm / Holunder / Minze / Schokolade 
 
     

 
 

3-Gang Menü (Vorspeise oder Suppe / Hauptgang / Dessert)    58,00 
4-Gang Menü (Vorspeisen / Suppe / Hauptgang / Dessert)    68,00 

 
 

 
Annahme bis 20:00 Uhr 



 

 
 
 
 

 

 
 

Vorspeisen 
 

 
 
Shortrib                            Gurke / Relish / BBQ / Tapioka    17,90 

  
Brioche                             Mozzarella / Nduja / Mayo / Ringelblume  16,90 
          
Salat klassisch  Blatt / Rohkost       8,90 
 
Rind    Carpaccio/ Tomate / Parmesan    19,90 
  

 
 
 

Suppe 
 
 
Dashi    Sommergemüse / Sprossen    10,90 
    
Blumenkohlcremesuppe Trüffelbrie-Praline / Croûtons / Kräuteröl  12,90 
   
Consommé    Célestine / Gemüsejulienne      8,90 
   

 
 
 

Zwischengericht 
 

 
Pulpo    Artischocke / Chorizo / Tomate    19,90 
      

                 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 

Vegetarische Hauptgerichte 
      

 
Semmelknödel  Rahmpfifferlinge / Schnittlauch / Belper Knolle 24,90 
     
Knusper Ei   Grüner Spargel / Parmesan / Sauce Hollandaise 22,90 
   
     

     Fisch 
 
   
     
Duo von  
Lachs & Zander  getrüffeltes Kartoffelpüree / Champagnerkraut 37,90  
 
Doradenfilet Spinat / Schupfnudeln / Kirschtomatensalsa 38,90 
 
Steinbutt Zucchini / Zitrone / Dill / Fächerkartoffeln 39,90 
 
 
 

Fleisch 
 

 
Wiener Schnitzel  Kalbsrücken / Pommes frites / Blattsalat  37,90 
 
Rinderfilet klassisch Pfefferrahmsauce / Gemüse / Pommes Dauphine 48,90 
 
Rinderbacke   Kartoffelgratin / Erbsen / Mandel / Balsamico 34,90 
 
Kalbsfilet Fondant Kartoffeln / Vanille / Fenchel   37,90 
 
  
Bitte beachten Sie, dass einzelne Gerichte aus der Karte, ohne Vorspeise/Suppe bis 

21:00 Uhr bestellt werden können. 



 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

Klassiker der Schönbuch-Küche 
 

 
 

Vegetarisch 
 
Spätzle   Käse / Zwiebel / Salat      19,90 
 
 
 

Hauptgerichte 
 
 
Maultaschen   gebraten oder geschmelzt  

Kartoffelsalat & Blattsalat    19,90 
 
 

 

Zürcher  nach Art des Hauses     37,90 
Gurke, Zwiebel, Pilze, Speck   

    Spätzle oder Rösti zur Wahl 
 
 
 

Rostbraten klassisch Zwiebel / Kraut / Spätzle / Maultasche  37,90  
 
 
 

„Pliezhäuser Teller“  Filet von Rind / Kalb / Schwein    37,90 
    Pilzrahmsauce/ Marktgemüse / Spätzle    
 

 
 
    



 

 
 

 
 
 

 
 

 
Desserts 
 
 
 

Erdbeere                           Sauerrahm / Holunder / Minze /Schokolade 12,90 
  
Weißes Mousse   Sesam / Erdbeere / Rhabarber / Blätterteig  14,90 
      
Käseauswahl   Tomaten Chutney / Brot     14,90  
 
 
 

Naschbares 
 
Cremé Brûlée  Eis / Früchte       9,90 
 
Schokolade   Mousse / Eis / Früchte      9,90 
 
 

 
Liebe Gäste, 
 
falls Sie Wünsche oder Fragen zu den Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal! 
 
 
Bitte beachten Sie, dass unser Restaurant um 22:00 Uhr schließt. 
 
Ihr Hotel Schönbuch-Team! 
 

 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
Kleines Menü 

 

Salat klassisch  bunt / Rohkost          
 
oder 

 
Carpaccio    vom Rind          
 
*** 
 
 

Züricher   nach Art des Hauses / Gurke, Zwiebel, Pilze, Speck 
 Spätzle oder Rösti zur Wahl 

 
oder 
 
Duo von  
Lachs & Zander  getrüffeltes Kartoffelpüree / Champagnerkraut  
 
oder 
 
 

Semmelknödel  Rahmpfifferlinge / Schnittlauch / Belper Knolle 
       
*** 
Cremé Brûlée  Eis / Früchte       
 
oder 
 
Schokolade   Mousse / Eis / Früchte      
 
3-Gang Menü (Vorspeise / Hauptgang / Dessert)      58,00 
4-Gang Menü (Vorspeise / Suppe / Hauptgang / Dessert)     68,00 



 

 
 

 
 

 
 

Kleine Speisekarte  
Bis max. 15 Personen 

 

Vorspeisen 
 
Salat klassisch  bunt / Rohkost         8,90 
 

Suppe 
 
Consommé    Célestine / Gemüsejulienne       8,90 

 

Vegetarisch 
 
Spätzle   Käse / Zwiebel / Salat      19,90 
 

Fisch 
    
Duo von  
Lachs & Zander  getrüffeltes Kartoffelpüree / Champagnerkraut 37,90  
 

Fleisch 
 
Maultaschen   gebraten oder geschmelzt  

Kartoffel- & Blattsalat     19,90 
 

Züricher nach Art des Hauses                              
Rahm / Kalb/ Pilze / Gurken / Speck /Spätzle  37,90 

 

Naschbares: 
 
Cremé Brûlée  Eis / Früchte       9,90 
 
Schokolade   Mousse / Eis / Früchte      9,90 


