
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Willkommen 
 

wir freuen uns, dass Sie zu Gast sind. Das Schönbuch Service- und Küchen-Team 
begleitet Sie auf eine Reise geprägt von moderner und traditioneller Küche. 

 
Wir pflegen keine Doppelbelegung der Tische, so dass Sie entspannt Ihren Abend 

mit ein wenig Abstand vom Alltag genießen können. 
 
 
 
 

Empfehlungen 
 

Vorab servieren wir unsere Schönbuch-Bretter – eine Erweiterung mit unseren 
Sharing-Optionen ist ein echter Tipp. 

 
Unsere beiden Menüs Streifzug & Treibjagd sind grundsätzlich unsere 

Empfehlung. Sie haben die Wahl zwischen der modernen und der klassischeren 
Variante. 

 
Weiterhin bieten wir unsere Tagesempfehlungen je nach Marktlage an. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
Aperitifempfehlung 

 
Hauscocktail 

(Crodino, Zitronensaft, Orangensaft und Woodka) 
9,90 

Maracuja-Limoncello-Spritz 
9,50 

 

Zusätzlich zum Schönbuch-Brett  
als Sharingoption unser schwäbisches Probiererle vorweg 

 
Schnecken   unsere Art 12 Stück für zwei Personen  19,90 

  

Rindertatar  zum Teilen für zwei Personen    25,90 
 
 

Aktuelle Weinempfehlungen vom Collegium Wirtemberg 
 

Weißwein   Chardonnay Denkmal   0,1l   8,90 
   Dicht & cremig mit leichter Säure und Frucht  

Rotwein   Salucci, Cuvée    0,1l   6,90 

    Vollmundig mit feinen Tanninen und Cassis sowie Schokolade 

Rotwein   Syrah Reserve    0,1l   8,90 

    Dass es einen so aufregenden Rotwein aus Deutschland gibt? 

 
 

Weinreise Waldwanderung 
Georg´s Weinempfehlungen für die Treibjagd. Drei Weine à 0,1l 

19,90 
 

Weinreise Pirsch 
Maik´s Weinempfehlung für den Streifzug. Vier Weine à 0,1l. 

39,90 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

Empfehlungsmenü – der Streifzug durch die Karte 
 
 

Entenleber  Ananas / Honig / Trüffel / Schokolade   
 Weingut Künstler, Weiss Erd, Riesling GG, 2018 
***  
 

Kürbis                              Kokos / Apfel / Orange 
 

*** 
Hummer   Banane / Meerrettich / Romana 
    Weingut Keller, Weißburgunder & Chardonnay, 2022 

*** 
Rotbarbe                          Chipotle / Erbse / Tofu / Limette 
  Weingut Dr. Heger, Ihringer Winkelberg, Riesling GG, 2017 

oder 
 

Reh   Steinpilz / Brombeer / Sellerie / Schinken / Croissant 
  Hahn, G(renache)S(yrah)M(ourvèdre), 2019 

oder  
 

Bohnen   Johannisbeeren / Champignons / Steinpilz 
  Weingut Dr. Heger, Ihringer Winkelberg, Riesling GG, 2017 
 

*** 
Käse    Affineur Waltmann  
    Ramey, Claret (Cabernet Sauvigno, Merlot, Syrah), 2018  

*** 
Pavlova     Mandarine / Kalamansi / Milchsorbet 
     

 
3-Gang Menü (Suppe/ Hauptgang / Dessert)        69,00 
3-Gang Menü (Vorspeise / Hauptgang / Dessert)        73,00 
4-Gang Menü (Vorspeise / Suppe / Hauptgang / Dessert)       79,00 
4-Gang Menü (Vorspeise oder Suppe / Zwischengang / Hauptgang / Dessert)     89,00 
5-Gang Menü             99,00 
6-Gang Menü          109,00 

 
 
 

Annahme bis 20:00 Uhr 



 

 
 
 
 
 
 
 

Die Treibjagd ~ Traditionelle Küche ~ das Menü 

 
 
 

Salat    Wildkräuter / Mandarine / Brot 
 

und/oder 
 

Brätstrudel    Consomme / Schnittlauch 
 
*** 
 
Entenbrust    Orange / Karotte / Gratin 
 

oder 
 

Zanderfilet  Kohlrabi / Estragon /Beurre Blanc  
 

oder 
 

Tortellini   Steinpilz / Pecorrino / Preiselbeere 
    
*** 
 

Birne     Karamell / Weiße Schokolade / Crumble 
 
 
 

 

3-Gang Menü (Vorspeise oder Suppe / Hauptgang / Dessert)    58,00 
4-Gang Menü (Vorspeisen / Suppe / Hauptgang / Dessert)    68,00 

 
 

 
 
 

Annahme bis 20:00 Uhr 



 

 

 
 
 
 
 

 
Vorspeisen 

 
Entenleber   Ananas / Honig / Trüffel / Schokolade  21,90  
 
Wildkräuter   Salat / Mandarine / Brot    11,90 
            
Rind    Carpaccio/ Tomate / Parmesan    19,90 

 
 
 

Suppe 
 

Kürbis   Apfel / Kokos / Orange     11,90 

 
Consommé    Brätstrudel / Schnittlauch      8,90  

 
 
 

Zwischengerichte 
 

Hummer   Banane / Meerrettich / Romana   27,90 

 
 
 

Sorbet 
 
Zitrone   Wodka          8,90   
 
 
    
 
 



 

 
 
 
 
 
 

Vegetarische Hauptgerichte 
 
 

Tortellini    Steinpilz / Pecorino / Preiselbeere   28,90 
 
Bohnen    Champignon / Johannisbeere / Steinpilz  23,90 

 
 
 

Fisch 
 
 

Zander   Kohlrabi / Estragon / Beurre Blanc   37,90 
 
Rotbarbe   Erbse / Tofu / Chili / Limette    42,90 

 
 
 

Fleisch 
 
 

 

Wiener Schnitzel  Kalbsrücken / Pommes frites / Blattsalat  37,90 
 
Reh  Brombeere / Sellerie / Schinken / Croissant  47,90 
 
Entenbrust  Karotten / Orange / Gratin    35,90 
 
 
 

 
 

Bitte beachten Sie, dass einzelne Gerichte aus der Karte, ohne Vorspeise/Suppe bis  
21:00 Uhr bestellt werden können. 



 

 
 

 
 
 
 

Klassiker der Schönbuch-Küche 
 
 

 

Vorspeise 
 

Salat klassisch  bunt / Rohkost        8,90 
 
Rapunzel   Salat/ Vinaigrette / Ei       4,90 

 
 

Vegetarisch 
 

Spätzle   Käse / Zwiebel / Salat      19,90 

 
 

Hauptgerichte 
 

Maultaschen   gebraten oder geschmelzt  
Kartoffelsalat & Blattsalat    19,90 

 

Duo von  
Lachs & Zander  getrüffeltes Kartoffelpüree / Champagnerkraut 37,90 
 
Zürcher  nach Art des Hauses     37,90 

Gurke / Zwiebel / Pilze / Speck /   
    Spätzle oder Rösti zur Wahl 
 
Rostbraten klassisch Zwiebel / Kraut / Spätzle / Maultasche  38,90  
 
„Pliezhäuser Teller“  Filet von Rind / Kalb / Schwein    37,90 
    Pilzrahmsauce/ Marktgemüse / Spätzle 
 
Rinderfilet klassisch Pfefferrahmsauce / Gemüse / Pommes Dauphine 48,90 



 

 
 

 
 

 
 

Desserts 
 
Birne     Karamell / Milcheis / Crumble    14,90 
  
Pavlova    Kalamansi / Mandarine / Weiße Schokolade 16,90 
 
Affineur Waltmann Käseauswahl / Früchtebrot / Feigensenf  14,90 

 
 

Naschbares: 
 
Cremé Brûlée  Eis / Früchte         9,90 
 
Schokolade   Mousse / Eis / Früchte       9,90 
 
Charlie´s Eis  Becher / verschiedene Sorten      4,90 
 
 
 
 

 
Liebe Gäste, 
 
falls Sie Wünsche oder Fragen zu den Allergenen haben,  
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal! 
 
 
Bitte beachten Sie, dass unser Restaurant um 22:00 Uhr schließt. 
 
Ihr Hotel Schönbuch-Team! 
 


